
Wurstküche! 
Sehr geehrte Damen und Herren,  

mein Name ist Josef Schmaußer und ich bin Metzgermeister. 

Ich habe mir eine komplette Wurstküche eingerichtet und wurste im 
Auftrag. Warum nicht das erlegte Wild statt zum Wildbrethändler zu 
bringen, selbst veredeln? Wir können Ihnen behilflich sein und 
produzieren günstig ganz nach Ihren Wünschen.  

Bei Interesse kann der Wurstraum auch vorher gerne besichtigt 
werden. 

 

Mit freundlichen Grüßen  

Josef Schmaußer 

 

Adresse:  

Gotenstr. 5, 92318 Neumarkt 

Telefon:  

09181 – 462 467 3 

eMail: 

josef_schmausser@web.de 

Anlieferung:  

Täglich bis 22 Uhr, auch samstags oder tagsüber auch Sonntag oder nach 
telefonischer Ankündigung. 

Preise (Stand Juli 2022): 

Pro Kg Wurstmasse 4 €, im Preis ist dann alles enthalten wie Arbeitszeit, 
Gewürze, Därme, eventuelles Fremdfleisch, sprich z. B. Speck für die Salami oder 
Knacker. Schalen für Wildleberkäse und Gläser für Wurst sind im Preis nicht 
enthalten und werden so verrechnet, wie auch wir sie einkaufen. 

Das Fleisch muss nicht schon fertig entbeint angeliefert werden, das können 
auch wir tun. Preis für Rehwild inkl. Zerlegung 30 € und für Wildschwein 40 €.  


